PASTIER FRANCGCAIS

SAINT-JEAN

DEPUIS 1935

CREEZ VOS SAUCES POUR VOS RAVIOLES FRITES

Ingrédients : fromage blanc - Ravioles du Dauphiné 4 - Découper des |améres de ravnole
Saint Jean - échalotes - ciboulette - ail - poivrons ? .

marinés - curry - moutarde

5 - Poéler les laniéres de ravioles dans s
du beurre

1 - Ciseler la ‘ciboulette, I'ail, les echalotes
et les poivrons

3 - Incorporer les ingrédients au fromage
blanc et melanger d :




