
5 - C’est Prêt ! Déguster ! 

3 - Ajouter les feuilles de basilic et piler de nouveau

1 - Eplucher 2 gousses d’ails

2 - Piler les gpusses d’ails à l’aide d’un mortier

1 - Eplucher 2 gousses d’ails

Matériel
4 càs d’huile d’olive Huilerie Richard -

1 blle poignée de feuille de basilic - Sel - Poivre - 1 mortier

4 - Ajouter l’huile d’olive, le sel et le poivre, piler ! 


