PASTIER FRANCAIS

SAINT-JEAN

DEPUIS 1935

" Cannelloni tomates séchées et mozzarella Saint Jean - Tomates cerises -
Créme de courgette - Encornets sautés Chips d’artichaut - Lard paysan - Huile
| pimentée rouge - Huile pimentée verte - Herhes aromatiques & cresson

1- Réaliser un triangle de créme de courgette a I'aide 4 - Njouter les copeaux de lard paysan puis les rondelles
d’une cuillére & soupe d’encornets en superposition

v

2 - Placer les Cannellonis tomates séchées et mozzarella

Saint Jean
5‘“ "
3 - Disposer les tomates cerises aux extrémités 6 - ATaide d’une cuillére réaliser des points d’huile et d'herbes
aromatiques
o




