PASTIER FRANGAIS

SAINT-JEAN

DEPUIS 1935

SUPREMES SOUFFLES A L’EMMENTAL FRANGAIS fzcon
gougere

T Apoit P Quenetles & QR N portians (N Proparation &) Cuisson
Soufffles L4-6 5 MIN 15 MIN

INGREDIENTS

e 4 Suprémes soufflés a I'Emmental francais Saint Jean
¢ Emmental rapé

RECETTE

Préparation

e Couper les suprémes soufflés en rondelles épaisses, les disposer sur
une plaque de cuisson.

e Les saupoudrer d’'emmental rapé, les cuire environ 25 minutes a
210°C.

e Attention ¢a gonfle !



