PASTIER FRANGAIS

SAINT-JEAN

DEPUIS 1935

RAVIOLI CHEVRE THYM BIO Ciémewr de chitaignes et butternut grille

= P ) Pates frcies Q) W portions  (Sg) Prcpration. € Cucsson
2A3 30 MIN 4 MIN

INGREDIENTS

e 1 sachet de ravioli chévre thym Bio
¢ Une quinzaine de chataignes cuites

¢ 60 cl de lait

¢ 60 cl de creme liquide

¢ 1/2 butternut

e 10 cl de vinaigre de framboise

e Quelques feuilles de persil

e Huile d'olive

e Sel

e Poivre




