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INGREDIENTS

Cuisson

4 MIN

e 1 sachet de ravioli chevre thym Bio
e Une quinzaine de chataignes cuites

¢ 60 cl de lait

e 60 cl de creme liquide

e 1/2 butternut

e 10 cl de vinaigre de framboise

e Quelques feuilles de persil

e Huile d'olive

o Sel

e Poivre




